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Résumé

La culture mycélienne de sept espéces fongiques comest-
bles réparties dans cing genres a été initiée a partir de frag-
menits des lissus sporiféres. Les résultats obtenus permettront
de retenir les espéces qui se prétent bien a la culture mycé-
lienne en vue de leur production in vitro, phase préliminaire
indispensable a la production des carpophores. Les mifieux
utilisés sont PDA ou SPDA.

Summary

This article describes some Zairian edible mushroom myce-
lium production by sporiferous tissues culture. The results
obtained will permit to select those very easily adaptable for
future carpophorous production in vitro on PDA or SPDA
media.

Introduction

Le Zaire possede une faune et une flore sauvage trés riches
et encore insuffisamment mises en valeur. C’est entre autres,
le cas des champignons comestibles qui, s'ils sont objet de
cuelllette saisonniére, n'ont pas encore été mis en culture.
Pour ce faire, il conviendrait de sélectionner les espéeces qui
se prétent bien a la culture mycélienne a partir des spores
ou des tissus sporiféres. Les problémes de fructification
seront abordés ultérieurement. L'intérét de pareille recher-
che réside en ce que menée normalement, elle devrait per-
mettre de réduire la dépendance des consommateurs zairois
par rapport a la cueillette saisonniére, d’ailleurs insuffisante.
L’objectif final serait de disposer de champignons frais en
suffisance toute I'année et méme d’en exporter. En plus de
I'objectif scientifique qu'il y a a connaitre notre patrimoine bio-
logique naturel, il convient de signaler la création d’emploi,
etc.... L'épargne des devises destinées a I'importation des
champignons en boftes qu’on ne produit pas soi-méme
(especes tempeérées), genérant ainsi la dépendance alimen-
taire.

Sila culture des champignons comestibles est millénaire en
Asie, séculaire en Europe, elle est presqu’inconnue en Afri-
que, a I'exception cependant de quelques essais abandon-
nés par-ci, par-a. Heim et Cailleux (4) ont tenté la culture
d’une Psalliote tropicale & Maboke en République Centra-
fricaine et signalent des essais Sud-africains. Au Cameroun,
au Congo et au Rwanda, quelques essais sont entrepris &
partir du blanc importé de I'Europe. Au Zaire, |'expérience
n'est qu’a ses débuts bien que la culture des champignons
soit une réalité prouvée (1,2,3,4,5,7).

Signalons cependant qu’en certains milieux ruraux tradition-
nels zairois (Imbongo par exemple), certaines espéces fon-
giques font I'objet de culture. Les sclérotes de Lentinus
tuber-regium Fr. ramenés des champs sont enfouis dans le
sol au coin des cases ou ils sont régulierement arrosés jus-
qu’a I'apparition des carpophores. De méme, Termitomy-
ces cf microcarpus est cultivé sur des inflorescences males
des palmiers a huile Elaeis guineensis en présence des ter-
mites. Le substrat couvert de feuilles fraiches est réguliére-
ment arrosé. Ces deux cas peuvent étre considérés comme

des essais culturaux en milieu traditionnel zairois.

Matériel et méthodes

1. Matériel

Le matériel biologique utilisé est constitué des champignons
ramenés de la région d’Imbongo (Bandundu-Zaire) au Kwilu,
a + 550 Km au Sud-Est de Kinshasa. Le nombre d’espé-
ces actuellement récoltées s'éleve a 52. Elles sont du subs-
trat ligneux en décomposition, a I'exception de Lentinus
tuber-regium espece a sclérote, et Cantharellus sp, espece
de litiére forestiere. Mais nos essais ne portent jusqu’ici que
sur sept espéces quasi permanentes a |'état sec, sur le mar-
ché de Kinshasa; espéces reprises dans le tableau ci-
dessous:

TABLEAU 1
Sept espéces de champignons comestibles utilisées dans nos essai

Noms scientifiques Nom(s) ver- Dialecte ou  Lieux
naculaire(s) langue d’observation

1. Auricularia delicata Mont.  Kilebu Kikongo Kikwit (Zaire)
Matoyi Lingala Kinshasa
Eleb Kibunda Imbongo

2. Auricularia tenuis Fr. Kilebu Kikongo Kikwit
Matoyi Lingala Kinshasa
Untente Kibunda Imbongo

3. Cantharellus sp. Fr. Butumbi Kikongo Kikwit
Nses Kibunda Imbongo

4. Gymnopilus sp. Karst Kanzan-
galala Kimbala Kikwit
Umemats  Kibunda Imbongo

5. Lentinus squarrusolus Bulongo Kikongo Kikwit

Mont. Ukikung Kibunda Imbongo

6. Lentinus tuber-regium Fr - Tondo Kimbala Kikwit
Epfin Kibunda Imbongo

7. Schizophyllum commune Bukolokoto Kikongo Kikwit

Fr Untun Kibunda Imbongo

N.B. Tous les lieux d’observation se trouvent au Zaire.
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Ces espéces, a I'exception de Lentinus tuber-regium, espéce
a sclérotes, sont lignicoles et poussent sur le bois mort ou
en décomposition ou sur litiére forestiére.

| es milieux de culture utilisés ont été préparés a partir de
patate douce (SPDA) ou de pomme de terre (PDA), de dex-
rose et d'agar-agar (1). La pomme de terre et la patate dou-
ce étaient achetées au marché de Ngaba (Kinshasa).

2. Méthode

2.1. Milieu de culture (PDA ou SPDA) (1):

| es milieux de culture PDA (Potatoes + Dextrose + Agar)
ou SPDA (Sweet Potatoes + Dextrose + Agar) ont été pré-
narés a partir du filtrat d’'une décoction de 200 g de pom-
me de terre ou de patate douce ramené au litre avec de l'eau
Jistillée, de 20 g de dextrose et 18 g d’agar-agar. La filtra-
ion s’est effectuée sur du papier filtre ou sur du tissu. Les
nilieux ont été coulés dans les boftes de Pétri a raison de
10 ml par boite. Les milieux et la verrerie ont été stérilisés et
es manipulations se sont déroulées sous flux laminaire.

2.2. Bouturage des tissus sporiferes (1)

_es carpophores desinfectés a 'alcool 70° pendant 10
secondes ont été ouverts de maniere a atteindre le tissu spo-
ifére. Les fragments de plus ou moins 3 mm ont été repi-
Jués dans les différentes boltes de Pétri sur PDA ou SPDA
Je fagon aseptique. L'incubation a I'étuve a 27°Caduré 7
ours.

Résultats et discussion

_es résultats sont contenus dans le tableau 2, ou:

> = pomme de terre; SP = Patate douce; D = Dextrose;
A = Agar-agar; NBPE = Nombre de Boites de Pétri par
=ssai; + = croissance mycélienneréelle; — = pas de crois-
sance mycélienne.

TABLEAU 2
spéces NBPE PDA  SPDA Observation
\uricularia delicata Mont. 3 + +  Abondant
\uricularia tenuis Fr. 3 + +  Abondant
cantharellus sp. Fr. 3 — — —
iymnopius sp. Karst 3 + +  moins envahis.
entinus squarrusolus
font. 3 + +  Abondant
entinus tuber-regium Fr. 3 + +  Trés abondant
chizophylium cormmune
r. 3 + +  Abondant

Les résultats du tableau 2 montrent que sur les 7 espéces
testées, une seule, Cantharellus sp, n’a pas donné de myceé-
lium en milieux semi-synthétiques, non enrichis, testés. Serait-
ce di au hasard? Le nombre de répétition nous améne a
écarter cette hypothése. Manqguerait-il un élément dans les
milieux PDA ou SPDA testés ou au contraire contiendraient-ils
un élément inhibiteur? Les essais ultérieurs permettront de
répondre a ces questions.

Les 6 autres especes ont montré une croissance mycélien-
ne réelle sur ces deux milieux semi-synthétiques. Ce qui
paralt prometteur dans la production de blanc (spawn) indis-
pensable & la production des carpophores.

Signalons cependant que Gymnopilus sp a montré un myce-
lium moins abondant alors que chez Lentinus tuber-regium
il était trés abondant. Cela sembile lié a la réalité spécifique.
Plusieurs espéces des genres Lentinus et Auricularia ont déja
été domestiquées en Asie du Sud-Est (i.e. Lentinus edodes
ou shiitake des japonais, Auricularia polytricha, A. auricula-
judae) (2).

Le nombre d’essais limité a 3 ne contredit en rien nos resul-
tats étant donné que seule la présence ou I'absence de
mycélium a été recherchée dans ce travail préliminaire et
exploratoire.

Conclusion et suggestions

Cet article nous a permis de tester in vitro sur PDA ou SPDA
la croissance mycélienne de guelques espéces fongiques
locales comestibles. Le développement du mycelium sur
milieu artificiel est un atout pour nos recherches locales. En
effet, la technique utilisée nous permetira de tester d’autres
espéces, par ailleurs nombreuses, en vue de retenir celles
dont la production du blanc serait prometteuse.

L'espéce Lentinus tuber-regium Fries a donné du mycélium
trés abondant, mais I'étude de la physiologie du sclérote res-
te indispensable si I'on veut assurer la vulgarisation de sa cul-
ture en milieu rural zairois; le sclérote étant I'organe de
reproduction végétative utilisé en milieu traditionnel pour la
fructification. Ce travail préliminaire ouvre une voie nouvelle a
la Faculté des Sciences de Kinshasa ou biologistes et chimistes
ceuvreront ensemble dans un domaine resté jusqu'ici vierge.
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