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Résumé

Linfluence de quatre méthodes traditionnelles de
transformation des cossettes de manioc en Répu-
bligue Démocratique du Congo a été évaluée en fonc-
lion des dégdts causées par les insectes au cours du
stockage. Ces modes de transformation sont: les cos-
Settes de manioc épluché, roui et séché au soleil, type
Bas-Congo, simplement épluché et séché au soleil,
type Kasai, épluché, roui et fumé, type Haut-
Congo/Equateur et non épluché, roui et fumé, type
Maindombe.

Les espéces prédominantes de coléoptéres ravageurs
étaient Sitophilus sp., Tribolium sp. et Rhizoperta domi-
nica.

Les cossettes type Kasai ont été complétement
détruites en quatre mois de stockage. Les cosseltes
lype Bas-Congo ont été détruites a 40% en six mois.
Les cossettes types Haut-Congo et Maindombe sont
plus résistantes aux infestations avec seulement 10%
de perte mais présentent linconvénient d’avoir une
coloration sombre due a la couche de fumée et néces-
sitent un grattage préalable a la préparation des repas.

Les cossettes type Bas-Congo sont préférées et
conviendraient mieux au stockage moyennant des
mesures préventives de protection pour réduire les
infestations précoces et un stockage limité a trois mois.

Summary

The influence of four traditionnal methods of process-
ing cassava chips in the Republic Democratic of
Congo has been evaluted regarding damages caused
by insect atlacks during storage. The methods tested
were: chips from peeled, soaked and sun dried cassa-
va, Bas-Congo type, chips from peeled and sun dried
cassava, Kasai type, chips from peeled, soaked and
smooked cassava, Haut-Congo/Ecuador type and
chips from non-peeled, soaked and smooked cassava,
Maindombe type.

The more important pests are three coleopteras:
Sitophilus sp., Tribolium sp. and Rhizoperta dominica.

The chips of Kasai type were almost completely
destroyed by insects within four months. Those of Bas-
Congo type showed a weight loss of about 40% after
six months. Chips of Haut-Congo and Maindombe
types are more suitable to storage, loss of 10% but
they have a dark aspect due to the smoke. They need
a further effort to remove the dark colour before meal
preparation. Chips of Bas-Congo type are preferred
and would be suitable for storage if preventive meas-
ures are taken to prevent early infestations and if the
duration of storage does not exceed three months.

Introduction

En République Démocratique du Congo, le manioc est
généralement transformé en divers produits dont les
cossettes sont les plus communs. La qualité des cos-
settes de manioc varie considérablement en fonction
de I'environnement et de la technologie utilisée. Les
cossettes sont parfois de couleur sombre et couvertes
par des moisissures qui dans certains cas peuvent étre
nocives a la santé humaine (1). En outre, des pertes
importantes dues aux insectes et aux cryptogames
sont enregistrées au cours de leur stockage (6). Ceci
justifie la difficulté de conserver les cossettes pendant
une longue durée.

Les différentes méthodes traditionnelles de transfor-
mation du manioc en cossettes les plus courantes en
République Démocratique du Congo comprennent le

rouissage ou le non-rouissage suivi d'un séchage soit
étalé au soleil ou a la fumée au-dessus d’un foyer.
Celles-ci varient d'une région a l'autre.

Au Bas-Congo et au Bandundu, les tubercules de
manioc frais sont d’abord épluchés puis soumis au
rouissage avant le séchage au soleil. Dans les régions
forestiéres du Haut-Congo et de 'Equateur, le sécha-
ge se fait a la fumée au-dessus d’un foyer, aprés rouis-
sage. Au Kasai, les tubercules de manioc frais, éplu-
chés et découpés longitudinalement sont directement
exposes au soleil sans un rouissage préalable.

Les cossettes séchées au soleil sont en général d'as-
pect clair et sont préférées par les consommateurs a
celles fumées, qui sont couvertes d'une couche

" Institut National pour 'Etude et la Recherche Agronomique (INERA).

Programme National Manioc (PRONAM), Centre de recherche de M'vuazi; B.P. 11635 Kinshasa 1, République Démocratique du Congo.

Regu le 17.11.95 et accepté pour publication le 14.02.97.

173



TROPICULTURA

sombre de fumée. Des observations récentes ont mon-
tré que les méthodes de transformation influencent
enormément la teneur en acide cyanhydrique des pro-
duits a consommer (2, 3), la durée de conservation
satisfaisante et les pertes causées par les insectes
aux cossettes au cours du stockage.

Les cossettes de manioc, transformées en farine,
constituent la principale composante dans la prépara-
tion du “fufu”, aliment de base de la grande majorité
des Congolais. Limportance du fufu dans I'alimenta-
tion quotidienne exige que les cossettes soient tou-
jours disponibles au niveau du consommateur. Ce qui
revient a pouvoir les stocker pour une assez longue
période surtout dans les milieux urbains éloignés des
centres ruraux de production ou 'approvisionnement
est difficile suite a un mauvais état des voies de com-
munication.

Les expérimentations sur linfluence des différentes
méthodes de transformation des cossettes de manioc
sur les dégats causés par les insectes sur les cos-
settes au cours du stockage ont été conduites au
centre de recherche de I'Institut National pour I'Etude
et la Recherche Agronomiques (INERA) a M'vuazi au
Programme National Manioc (PRONAM}).

Matériel et Méthodes

Quatre lots de 5,5 kg de cossettes séches de deux
variétés de manioc largement cultivées a M'vuazi, la
variété améliorée F100 du PRONAM et la variété loca-
le Mpelolongi, traitées suivant quatre méthodes diffé-
rentes de transformation telles que rencontrées dans
différentes régions du pays, étaient entreposées dans
des sacs en polyéthyléne au magasin des vivres a
M'vuazi. Il s’agit de cossettes issues du manioc éplu-
ché, roui et séché au soleil du type Bas-Congo; de
cossettes issues du manioc épluché, non roui et
séché au soleil du type Kasai; de cossettes issues du
manioc épluché, roui et fumé du type Haut-
Congo/Equateur, et de cossettes issues du manioc
non épluché, roui et fumé du type Maindombe.

Les observations avaient porté sur les différentes
espéces d’insectes rencontrés sur les cossettes, I'am-
pleur des dégats et les pertes causées aux cossettes
par les insectes. Elles étaient faites chaque mois a
partir de la mise en stockage pendant six mois. Les
spécimens des différentes espéces d’insectes ren-
contrées étaient collectés pour identification. Les
dégéts étaient caractérisés par des galeries creusées
sur les cossettes par les insectes. Le niveau des
dégats était évalué et exprimé en nombre moyen des
galeries comptées a chaque observation sur vingt
cossettes prises au hasard sur chaque lot. Le poids de
chaque lot était pris aprés tamisage pour déterminer
les pertes entrainées par les infestations.

Les conditions ambiantes au magasin de stockage
pendant I'expérimentation variaient entre 20 et 29°C
pour la température et entre 60 et 82% pour I'humidité
relative.
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Résultats et discussion

Les figures 1 (a et b) montrent I'évolution des dégats
sur les cossettes selon le mode de transformation et
selon la variété. On observe sur ces figures que les
dégats dus aux attaques d’insectes augmentent plus
rapidement sur les cossettes de type Kasai que sur
celles issues d’autres modes de transformation. Cette
tendance était similaire sur les deux variétés testées.
Les différences observées entre les niveaux des
dégats des cossettes de type Kasai et de type Bas-
Congo était significatives (PPDS=23.21; P<0.05) et
hautement significatives entre les types Haut-
Congo/Equateur et Maindombe (PPDS=31.06;
P < 0.01). Les différences étaient aussi significatives
entre les cossettes de type Bas-Congo et celles
fumées (types Haut-Congo/Equateur et Maindombe)
qui ne différaient pas entre elles.
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Figure 1. Evolution des dégats dus aux insectes sur les cossettes
en stockage (a) variété F100 et (b) variété Mpelolongi.

Lampleur des dégats sur ies cossettes séchées au
soleil tant du type Kasai que du type Bas-Congo était
déja marquée au premier mois du stockage; tandis que
sur les cossettes fumées tant du type Haut-
Congo/Equateur que du type Maindombe, les dégats
n’ont débuté que trois mois aprés la mise en stockage.
Ceci pourrait indiquer que les infestations sur les cos-
settes séchées au soleil avaient débuté avant leur
entreposage, probablement pendant le séchage. Lap-
parition tardive des dégéts sur les cossettes fumées
indique que la fumée est un traitement efficace contre
les insectes. Le pouvoir protecteur de la fumée vis-a-
vis des attaques d'insectes sur les cossettes de
manioc pendant le stockage a déja été rapporté (5).
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Tableau 1

Evolution de nombre des galeries causées par les attaques d’insectes sur les cossettes en stockage.

Mois Variété F100 Variété Mpelolongi
En stock Bas-Congo Kasai Haut-Congo Maindombe  Bas-Congo Kasaf Haut-Congo  Maindombe
1 2,5 20,0 0 0 1,8 16,4 0 0
2 48 48,1 0 0 9,8 40,0 0 0
3 30,3 56,8 2,9 1,6 33,9 62,2 0,9 0,8
4 47.9 69,9 3,8 3,7 41,8 68,8 4.1 1,9
5 55,9 88,3 13,7 51 58,2 92,7 4,4 2,4
6 61,5 -~ 17,3 6,2 59,2 - 9,7 41

Les pertes de poids des cossettes enregistrées au
cours du stockage sont présentées aux figures 2 (a et
b). Il ressort de ces figures que quatre mois apres la
mise en stockage, les cossettes du type Kasai étaient
les plus endommagées, elles étaient d’ailleurs presque
totalement réduites en farine. Les cossettes du type
Bas-Congo ont connu une réduction de poids d’environ
40% aprés six mois de stockage. Les cossettes
fumées des types Haut-Congo/Equateur et Main-
dombe ont montré une bonne résistance aux infesta-
tions jusqu’a la fin de I'expérience et n‘ont connu que
des pertes limitées (environ 10%).
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Figure 2. Evolution des pertes de poids des cossettes
en stockage dues a l'infestation par les insectes (a) variété F100
et (b) variété Mpelolongi.

Il a été aussi constaté que la perte de poids était fonc-
tion du nombre de galeries creusées par les insectes
dans les cossettes. Une corrélation négative élevée et
significative (r = —0,79 pour la variété F100 et r =—-0,89
pour la variété Mpelolongi; P = 0,05) existe entre le
poids des cossettes et le nombre de galeries.

Trois especes de coléoptéres, Sitophilus zeamais,
(MotcH) (Curculionidae), Tribolium sp (Tenebrionidae)
et Rhizoperta dominica (FaBriTus). (Bostrichidae)
étaient prédominantes sur les cossettes. Ces trois
espéces sont réputées étre des ravageurs majeurs
des aliments stockés sous les tropiques (4).

Conclusion

Ces résultats montrent que les cossettes du type
Kasai sont sensibles aux infestations et ne convien-
nent pas au stockage de longue durée. Les cossettes
fumées semblent étre plus appropriées pour le
stockage, mais elles présentent I'inconvénient d’étre
sombres et moins appréciées par les consommateurs.
Elies nécessitent un effort supplémentaire de grattage
de la couche sombre due a la fumée avant la prépa-
ration des aliments. Les cossettes rouies du type Bas-
Congo, qui sont d'aspect clair et préférées par les
consommateurs, subissent des pertes, dues aux
insectes, d’environ 40 % en six mois de stockage. Une
réduction de la durée du stockage et I'adoption de
mesures préventives de protection contre les infesta-
tions précoces pendant le séchage minimiseraient les
pertes & encourir.
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Tableau 2
Evolution des pertes en poids dues aux attaques par les insectes sur les cossettes en stockage (Poids initial : 5,5 kq).

Mois Variété F100 Variété Mpelolongi
En stock Bas-Congo Kasai Haut-Congo Maindombe Bas-Congo Kasai Haut-Congo Maindombe
1 50 48 53 55 5.2 5,0 52 5,0
2 49 45 50 5,0 48 4,0 50 50
3 4,6 1,0 4,8 5,0 4,6 4,0 4,9 48
4 3,7 0,3 48 50 4,5 0,7 47 4.8
5 3,6 0 4,6 4.8 3,3 04 4,4 48
6 35 0 45 48 32 04 44 47
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